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Pondělí 19.04: Hovězí vývar s nudlemi - alergeny 1, 9

1.   Formanův jemně pikantní fazolový guláš s čertovskou klobásou, podávaný s čerstvým chlebem -
alergeny 1
2.   Smažené žampionové kloboučky, servírované s vařenými petrželkovými bramborami a domácí
tatarskou omáčkou - alergeny 1, 3, 7, 10
3.   Vepřový vrabec, podávaný s kysaným Tuřanským zelím a houskovými knedlíky, ozdobený
osmaženou cibulkou - alergeny 1
4.   Kuřecí prsíčko CAPRESSE s bazalkovými rajčaty, přelité přírodním sosíkem, servírované s
opékanými bramborami - alergeny 1, 7
5.   RACIONÁLNÍ STRAVA: Na másle pečený norský losos, podávaný na kopečku rizota se zeleninou
ratatouille, doplněný ledovým salátem se sladkokyselou zálivkou - alergeny 4, 7, 9

Úterý 20.04: Bramboračka - alergeny 1, 9

1.   Tradiční smetanová koprovka s voňavou čerstvou natí, podávaná s vejci natvrdo a vařenými
bramborami - alergeny 1, 3, 7
2.   Spaghetti Venezia, přelité rajčatovým ragú s kuřecím masem, posypané strouhaným parmezánem
- alergeny 1, 7, 9
3.   Grilovaný steak Buffalo Billa z grilované krkovičky, přelitý ďábelským sosíkem s chilli fazolemi,
podávaný se smaženými bramborami - alergeny 1, 5, 6, 10, 11
4.   Hovězí kostky na houbách, připravené z mladého českého býka, servírované s dušenou rýží -
alergeny 1, 10
5.   RACIONÁLNÍ STRAVA: Filírované kuřecí prsíčko, položené na hnízdě obědového zeleninového
salátu zakápnutého limetkovým dressingem, bagetka - alergeny 1, 3, 7, 10

Středa 21.04: Valašská kyselica - alergeny 1, 7

1.   Nadýchaná jogurtová zemlbába se švestkami máčenými v kávovém rumu - alergeny 1, 3, 7
2.   Šťavnaté vepřové rizoto, připravené po srbsku, servírované se sýrovou čepicí a sterilovanou
okurkou - alergeny 7
3.   Eidamský smažený sýr se šunkou, podávaný s vařenými petrželkovými bramborami a domácí
tatarskou omáčkou - alergeny 1, 3, 7, 10
4.   Bramborové knedlíky plněné uzeným masem, servírované s dušeným špenátem a osmaženou
cibulkou - alergeny 1, 3, 7
5.   RACIONÁLNÍ STRAVA: Rožněný marinovaný špalek panenské svíčkové, servírovaný se
šťouchanými bramborami a malým zeleninovým salátem - alergeny 1

Čtvrtek 22.04: Cibulačka - alergeny 1, 9

1.   Čočka nakyselo, podávaná s vařenými vejci a sterilovanou okurkou, čerstvý chléb z Karlovy
pekárny - alergeny 1, 3
2.   Štěpánská vepřová pečeně, špikovaná slaninovými klínky, servírovaná s dušenou dlouhozrnnou
rýží - alergeny 1, 3, 10
3.   Pytlácká pikantní masová směs dvou barev se žampiony, podávaná v bramboráku, ozdobená
cibulovými kroužky - alergeny 1, 3, 5, 6, 10, 11
4.   Boloňské lasagne, upečené se zlatavou sýrovou kůrkou - alergeny 1, 3, 7, 9
5.   RACIONÁLNÍ STRAVA: Duhový pstruh pečený na másle a kmíně, podávaný s vařenými
petrželkovými bramborami a citronem - alergeny 1, 4, 7

Pátek 23.04: Kuřecí vývar s masem a kuskusem - alergeny 1, 9

1.   Domácí bramborové škubánky s mákem, promaštěné máslem - alergeny 1, 3, 7
2.   Segedínský guláš speciál, servírovaný s houskovými knedlíky, dochucený nočkem zakysané
smetany - alergeny 1, 7
3.   Tradiční smažený vepřový řízek, podávaný s bramborovou kaší a sterilovanou okurkou - alergeny
1, 3, 7
4.   Restované kuřecí medailonky, přelité smetanovým houbovým soté na rozmarýnu, servírované s
bramborovými gnocchi - alergeny 1, 7, 10
5.   RACIONÁLNÍ STRAVA: Přírodní kuřecí kapsa, plněná listovým špenátem a mozzarellou,



servírovaná s bylinkovým kuskusem - alergeny 1, 3, 7


